Immunocal® vs. otros tipos de proteinas
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El aislado de proteina de suero tiene el valor
bioldgico (VB) mas alto de todas las proteinas,
es la proteina mas utilizada por el organismo,

proporcionando los maximos beneficios
nutricionales.

Si; como el unico precursor de glutation
patentado de su tipo, con tecnologia de
cisteina enlazada™. Immunocal® esta
clinicamente probado y disefiado para
aumentar la produccion de glutation.

Enriquecido con aminoacidos de cadena
ramificada (BCAA), favorece la sintesis de
proteinas en la masa muscular y ayuda a
reducir la fatiga muscular después del
entrenamiento.

Proporciona los hueve aminoacidos
esenciales, incluidos los necesarios para la
sintesis de glutation y los que su cuerpo
necesita para la reparacion muscular, el
crecimiento y la salud en general.

La alta concentracion de leucina en el
aislado de proteina de suero sin
desnaturalizar desencadena la sintesis de
proteinas musculares, promoviendo el
crecimiento muscular y la fuerza.

A diferencia de otras fuentes de proteinas,
el aislado de proteina de suero no
desnaturalizado se absorbe rapidamente,
aportando nutrientes a los musculos con
rapidez.

Contiene menos de 0.01%, por lo que es
apto para intolerantes o sensibles a la
lactosa.

Su alto contenido en proteinas ayuda a
reducir los antojos y a mantener un
metabolismo sano, contribuyendo al
control del peso.

Nuestro aislado de proteina de suero no
desnaturalizado se procesa lo menos
posible para mantener sus propiedades
naturales, lo que garantiza la obtencién de
la forma mas pura de proteina.

El aislado de proteina de suero no
desnaturalizado es rico en precursores de
glutation, que ayudan a reforzar el sistema
inmunolégico y a proteger contra las
infecciones.
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*La comparacion se basa en informacion de dominio publico. Los resultados pueden variar en funcion de factores individuales. Esta comparacion no implica que los otros productos sean
inferiores 0 menos eficaces. Consulta siempre a un profesional de la salud antes de realizar cualquier cambio en tu dieta.

Estas declaraciones no han sido evaluadas por la Administracion de Alimentos y Medicamentos. Este producto no esta destinado a diagnosticar, tratar, curar o prevenir ninguna enfermedad.
Por favor, consulte con un médico u otros profesionales de la salud sobre cualquier diagndstico u opcion de tratamiento relacionado con la salud.



